BOXED Jake LaMotta, el pugil que inspird a Scorsese, se mantiene en pie tras seis matrimonios y vive en una residencia de ancianos en
Florida GASTRONOMIA Ricardo Sanz, el chef de Kabuki, uno de los mejores restaurantes japoneses, no probd el sushi hasta los 35 anos
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Martin Berasategui, Joan Roca, Pedro Subijana, Elena Arzak, Dabiz Munoz... El torneo solidario Chefs & Golf reunio ayer a
algunos de los mas reputados cocineros del pais. Tras una mesa redonda en la que hablaron sobre el presente y el futuro de

la gastronomia espanola, se desplazaron al madrileno Club Golf La Moraleja para hacer unos hoyos. Por Beatriz Rodriguez

Martin Berasategui cambia el palo de golf por una pata de ibérico para completar los nueve hoyos del ‘green’. Lo escoltan Paco Pérez (jzda.) y Joan Roca (deha.). sercio enmiouez-nisTaL



Los comedores mas laureados del
pais prescindieron ayer de sus pa-
trones... o éstos, ms bien, aprove-
charon que el lunes es el dia de
descanso en el gremio por antono-

Y es que, como advirtieron los
presentes, no son mundos tan dis-
tintos. Quique Dacosta, por ejem-
plo, senald: «El esfuerzo, la perse-
verancia, la continuidad o la dedi-

presente y el futuro de la gastrono-
mia espafola, en una mesa redon-
da en el hotel Miguel Angel by
Bluebay. Acompanados por José
Moro, presidente de Bodegas Emi-

OCHO CHEFS,
OCHO FRASES

Antigua de Fuentesaico, La Rosa
Amarilla, Vega de San Martin), pan
(El horno de lena), garbanzos
(Juan Félix), ternera ecologica (Va-
ca Negra), aceites (LOley & Lold),

masia y se desplazaron al madrile-  cacidn son valores comunes al  lio Moro, abordaron temas como la ELENA ARZAK. «No hay chocolates (Trapa), muchos con la
fio Club Golf La Moraleja para ha-  deporte y a la cocina». Y Eneko  creatividad, la sostenibilidad, la re- una direccidn concreta. marca de garantia de los Alimentos
cer unos hoyos. Todo por una bue-  Atxa: «Lo poco que sé del golf es  lacion entre la cocina y el vino. El futuro es que cada uno de Madrid M Producto Certificado,
na causa: un torneo solidario con  que tiene grandes tradiciones, mu- Mientras, se disputaba un pri- tenga su formulax. distintivo con el que la Comunidad
el que recaudar fondos para la  cha disciplina y mucha elegancia.  mer torneo de golf, en el que parti- ENEKD ATXA. «La prensa garantiza el origen y la calidad de
Asociacion Benéfica Javier Segre-  Ojald nuestra cocina tenga un po-  ciparon los invitados de los chefs y nos ha puesto un foco que sus productos agroalimentarios. No
lles, que colabora con el Programa  quito de esow. Paolo Casagrande  de los patrocinadores del encuen- debemos aprovechar para faltaron las catas de vino, cortesia
de Atencion para Afectados de Es-  destaco la exigencia de ambas pro-  tro. A primera hora de la tarde, fue- hacer cosas buenas para la de Bodegas Emilio Moro, claro.
clerosis Miiltiple. fesiones, mientras Ramén Freixa  ron los propios cocineros quienes sociedad. La sostenibilidad Para rematar el encuentro, una
Bajo el lema Los chefs dan el  puso el foco en la técnica: «En el pisaron la hierba para ver quién debe ir un paso mas alla». cena de gala en el hotel Miguel
golpe, la iniciativa ha reunido en era el mejor en las distancias cor- MARTIN BERASATEGUL «He Angel elaborada por Manuel Prats
Madrid, atenci6n al cartel, a Ele- tas. Equipados con material cedido tenido equipazos. Eso es lo (tartar de atin rojo con ensalada
na Arzak, Eneko Atxa, Martin por mundogolf (aunque Martin Be- que me ha hecho grande». biologica y salsa kimuchi, meloso
Berasategui, Paolo Casagrande, Pocas son las rasategui prefirié una pata ibérica PADLO CASAGRANDE. «Es un de buey con salsa de frambuesa y,
Quique Dacosta, Dabiz Mufoz, . de Fisan que minutos antes habia momento muy bueno para de postre, tiramisu). Los asistentes
Joan Roca, Pedro Subijana, An- OcaS]'OHE_S en que alegrado el paladar de los asisten- la cocina espanola. pudieron participar en el sorteo de
gel Ledn, Toio Pérez, Mario San-  S@ han visto tantas tes) y con unas chaquetillas espe- Tenemos mucho que decir regalos de los patrocinadores y en
doval, Diego Guerrero, Maria estre“aS juntas cialmente disenadas para la oca- ¥ mucho que aprenders. la subasta solidaria de cenas para
Marte, Fina Puigdevall, Paco Pé- sidn, se dispusieron en grupos de QUIQUE DACOSTA. «Inventar cuatro personas en los restauran-
rez, Ramon Freixa y Oscar Velas- NN tres para hacer frente al green: un relato que trascienda, tes de los chefs, La cita sirvié tam-

co. Pocos recuerdan haber visto
tanta estrella junta.

nueve hoyos, distintas pendientes
v un ganador, Angel Ledn. El direc-

con la complicidad de los
productos, hace que el

bién para que el artifice de Apo-
niente recibiera su premio: un Re-

La iniciativa, recuerda su promo- tor del torneo, Ramén Alvarez, bro- viaje valga la penas. verso Classic de Jaeger-LeCoultre,
tor, Javier Tros, presidente del Club  golf mides la fuerza, la distancia...  med: «Es mejor que sigan dedican- DABIZ MUNOZ. «Mo creo que Sus comparnieros no se fueron con
Espariol de Alta Gastronomia, «na-  Esa precision que exige y que hace  dose a la cocina. El golf les va a lle- esté todo inventadon. las manos vacias: «Es una iniciati-
cié en San Sebastian, hace seiso  que metas labolaenel hoyoesla  var mas tiempon. JOAN ROCA. «La clave para va divertida, didéactica, que nos
siete afos. Estaba con Martin Bera-  misma que necesita una receta pa- Entre la mesa redonda y el tor- seguir es mantener la permite juntarnos y ser solida-
sategui y con Pedro Subijana. La  ra que el cliente disfrute». neo se ofrecio un village gastrono- pasion y las ganas de rios». La frase es de Oscar Velasco,
idea era hacer algo solidario, devol- Arzak, Atxa, Berasategui, Casa- mico con platos elaborados por el seguir aprendiendon». pero podria haber sido de cual-
ver a la gente todo lo que la socie-  grande, Dacosta, Mufioz, Rocay  chef de Club Golf La Moraleja, Je- PEDRO SUBLJANA. «MMe quier otro. Y es que, como apuntd
dad habia aportado y se nos ocu-  Subijana, ocho de los nueve coci-  sis Sanchez Torres, y puestos en encantaria tener 40 afios Elena Arzak, «somos de los pocos
Trid unir esas dos disciplinas, golf  neros con, al menos, tres estrellas  los que se despachaba caviar (Na- y aprender de todos elloss. paises en los que a los cocineros
y gastronomian. Michelin, reflexionaron sobre el carii), ibéricos (Fisan), quesos (La nos gusta juntarnoss.

ToNO PEDRO ENEKO ATXA PAOLO  ANGELLEON  JOAN FINA PACO PEREZ
PEREZ SUBIJANA  AZURMENDI CASAGRANDE APONIENTE ROCA PUIGDEVALL MIRAMAR
ATRIO AKELARRE ~LARRABETZU LASARTE ELPUERTODE CELLERDE LES COLS LLANCA
CACERES SAN SEBASTIAN (VIZCAYA) BARCELONA SANTAMARIA CANROCA OLOT (GERONA) (GERONA)
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RAMON DIEGO OSCAR DABIZ ANGEL MARTIN MARIO ELENA MARIA
FREIXA GUERRERO VELASCO MUNOZ PARDO BERASATEGUI SANDOVAL  ARZAK MARTE
RAMON DSTAgE SANTCELONI DIVERXO RELACIONES MARTIN COQUE ARZAK ELCLUB
FREIXA MADRID MADRID MADRID EXTERIORES BERASATEGUI  MADRID SANSEBASTIAN ALLARD
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