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Ibéricos Fisan se alia con el chef Ricard Camarena para la investigacion del ibérico. 03-11-2014 -
Ibéricos Fisan se ha aliado con el chef Ricard Camarena para promover la investigacién de las posibilidades de sabor B anual de gestion
g : : 5 : ot ; | de ges
ibérico en la alta gastronomia, segun ha informado la compania en un comunicado. cuantitativa del
) o ) o restaurante”
La firma de ibéricos ha destacado que Ricard Camarena, que cuenta con una estrella Michelin y tres Soles Repsaol, es un
chef que trabaja en una gastronomia muy elaborada y con mucha técnica, siempre al servicio del sabor producto.
De esta forma, el fruto de esta investigacién son nuevas elaboraciones gue buscan sorprender, baséndose en un web patrocinada por
proceso de experimentacion con mezclas impactantes que potencian los matices del sabor ibérico.
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